
様式２－１

弁　当　仕　様　書

商品名

＜規格基準適合状況＞

◆食品面

基準値

・食品数 品目  15品目以上

・野菜重量 ｇ  120g以上

　うち、緑黄色野菜重量 ｇ  必ず使用

◆栄養面

基準値

・エネルギー kcal  600～750kcal

・主食エネルギー比 %  40～50%

・食塩相当量 g  3.5g以下

※野菜重量には野菜類・いも類・きのこ類・藻類の重量の合計を記載すること。

※該当する料理に○を付けてください。＜商品の概要＞

揚げ物料理名

項　目

◆特徴・健康づくりに役立つものとして工夫した点、ＰＲしたい点

◆京都らしさを感じさせる部分

備　　考

 最終製品に含まれる量に換算し記入のこと

数　　値

 乾燥野菜はもどした重量に換算し記入のこと

項　目 数　　値 備　　考

 受付Ｎｏ：



様式２－２

商品名

＜規格基準適合状況＞

◆食品面

基準値

・食品数 品目  15品目以上

・野菜重量 ｇ  100g以上

　うち、緑黄色野菜重量 ｇ  必ず使用

◆栄養面

基準値

・エネルギー kcal  500～580kcal

・主食エネルギー比 %  40～50%

・食塩相当量 g  3.3g以下

※野菜重量には野菜類・いも類・きのこ類・藻類の重量の合計を記載すること。

弁　当　仕　様　書 （Ｓサイズ）

 乾燥野菜はもどした重量に換算し記入のこと

項　目 数　　値 備　　考

項　目

◆特徴・健康づくりに役立つものとして工夫した点、ＰＲしたい点

◆京都らしさを感じさせる部分

備　　考

 最終製品に含まれる量に換算し記入のこと

数　　値

料理名 揚げ物

※該当する料理に○を付けてください。＜商品の概要＞

 受付Ｎｏ：



様式２－３

商品名

＜規格基準適合状況＞

◆食品面

基準値

・食品数 品目  15品目以上

・野菜重量 ｇ  120g以上

　うち、緑黄色野菜重量 ｇ  必ず使用

◆栄養面

基準値

・エネルギー kcal  770～850kcal

・主食エネルギー比 %  40～50%

・食塩相当量 g  3.7g以下

※野菜重量には野菜類・いも類・きのこ類・藻類の重量の合計を記載すること。

※該当する料理に○を付けてください。＜商品の概要＞

揚げ物料理名

項　目

◆特徴・健康づくりに役立つものとして工夫した点、ＰＲしたい点

◆京都らしさを感じさせる部分

備　　考

 最終製品に含まれる量に換算し記入のこと

数　　値

弁　当　仕　様　書 （Ｌサイズ）

 乾燥野菜はもどした重量に換算し記入のこと

項　目 数　　値 備　　考

 受付Ｎｏ：


